
 

Datum: 26.04.2018 
Uhrzeit: 18.15 
Ort: Küche der Neuen Mittelschule Hitzendorf 

Kursinhalt: 

 Kuchen backen (gemeinsam einen) 
 Zuschneiden der Torte 
 Füllen der Torte mit einer Fruchtmasse 
 Herstellung einer italienischen Buttercreme 
 Vorbereitung der Torte und kleine Fondant Elemente herstellen 
 Buttercreme einfärben 
 Torte in trendigem naked Design einfärben 
 Füllen erklären 
 Erklärung—Wie werden Früchte glänzend & schimmernd 
 Feinschliff der Torte  
 
Mitzubringen: Blechkuchen nach Belieben oder ein Rezept von mir (bekommt 
ihr auf Wunsch gemailt) 

Kosten: € 79,- (inkl. Material + Rezepte) 

Alle Teilnehmer/innen können die selbst dekorierten Kunstwerke natürlich 
mit nach Hause nehmen. 

Anmeldung unter biancabackt@gmail.com oder per Whatsapp unter +43 
(664) 9155161. 

Workshop 
Muttertagstorte - naked cake 


